
SELECCIÓN DE VINOS 
POR COPAS 

 

GENEROSOS 

Manzanilla Maruja Juan Piñero (Palomino) Sanlúcar 

 

 
3,5 

Alvear Palo Cortado nº7 (Pedro Ximenez) Montilla Moriles     5,2 

Fino Ynocente Valdespino (Palomino) Jerez 4,5 

Fino Especial Tío Mateo 1983 (Palomino) Jerez 8,0 

ESPUMOSOS 

Mestres Rosat (Trepat, Monastrell, Garnacha) DO Cava 

 

 
4,7 

Colet Grand Cuvee (Chardonay, Viura, Xarelo) Classic Penedes 4,5 

Paul Bara brut Reserve (Chardonay) A.O.C Champagne 10,5 

BLANCOS 

Ocho Radios (Verdejo) DO Rueda 

 

 
4 

Gutierrez de la Vega Cosecha Dorada (Moscatel) DO Alicante   4,3 
 

Viña Cartin (Albariño) DO Rías Baixas 4,3 

Abel Mendoza Jarrarte (Viura, Garnacha, Tempranillo, torrontés) DO Rioja  4,5 

Corta y Raspa Ramiro Ibañez (Palomino Fino) Sanlúcar 4,9 

M.A.N (Chenin Blanc) Sudáfrica Paarl 4,5 

Lagar de Sabariz A Pita Cega (Treixadura) Ourense 9,9  

 

Dirler Cade Spiegel Aire (Riesling) Alsacia 13  

ROSADO 

Alagú (Forcallat) DO Alicante 

 

4,3 

TINTOS 

Pura Viña Monastrell (Monastrell) DO Bullas 

 

 
4 

Pura Viña Garnacha Tintorera (G. Tintorera) DO Bullas 4 

Finca La Hoya Palos de Viento (Monastrell) Abanilla (Murcia) 4,6 

Bruma Finca Casa Quemada (Monastrell) DO Jumilla 4,2 

Viña Sastre Rafael Sastre (Tempranillo) DO Ribera del Duero 4,2 

Sentada sobre la Bestia (Monastrell, Garnacha y otras) DO Valencia 4 

Curii Un día y una noche (Giró) DO Alicante 4,5 

 

Domingo Molina (Malbec) Cayafate (Argentina) 5,3 

Casa Castillo Pie Franco 2017 (Monastrell) DO Jumilla   23 

Artadi Valdegines 2015 (Tempranillo) Álava 12 

Castello di AMA Montebouni 2018 (Sangiovese) DO Chianti (Toscana) 12,5 

DULCE 

J.M Fonseca Alambre  (Moscatel) DO Setubal (Portugal)             4   

 

 

 

Alvear PX de añada (Pedro Ximenez) DO Montilla Moriles        4   
 

  

  

 


